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Patl SS PrO Conférences et Tables rondes sur des thématiques destinées aux

professionnels. Aborder les enjeux clés de la profession a travers des
conférences thématiques et des interventions d’experts:

LUNDI 27 OCT. 2025

Patiss Art
umih®

union des métiers de
P’hétellerie restauration

Muriel REVELANT
Cheffe Patissiére formatrice/
Consultante

Leslie LEYZOUR
Cheffe Pdatissiere

10h15 - 11h00

(J
e.@e¢® France
00.30 Travail

INSTITUT LYFE
Management en Art culinaires et
hotellerie
- : Vianney BELLANGER
CHEOPS 12h00 - 12h45 Artisan Chocolatier
Organismg c!e plgcement Charlotte HUAULT
specialise. Cheffe patissiére
\ <
> VV Artisan Pétis;ier
< ¥ de France
Laurent LE DANIEL
Chef patissier, Meilleur Ouvrier
de France
Mélanie SIMON et 14h30 - 15h15
Gaél REMY NERIS Emmanuel MOYRAND
Commissaires du salon Expert IA génerative
RELAIS .
RU DESSERTS / <
Artisan Péti;srier Q <>‘ Patiss Art
L de France

16h30 - 18h00

Je m’inscris a Patiss’Pro : cliquez ici

Programme Patiss'Pro - MAJ:15/09/25


https://events.spat.fr/registration

