LA TRIBUNE DES ASSOCIATIONS

Les Toques Francaises

. . " f
Une association au service de P’excellence | s7o0urs
et de la transmission

L’association des Toques Francaises a été créée au début des an-
nées 2000, a Versailles. _ o ‘ S
Elle fait la part belle aux démonstrations culinaires et a la realisation
d’éve’nements_gastrongmiclues, grand public ou professionnels. Les
Toques Francaises représentent le symbole d’un patrimoine important
lié a I’'art de la gastronomie, a la convivialite, a 'excellence, a 'amitie,
a la générosité, a la transmission et au respect d’autruil.

Depuis sa création, ’Association des Toques Francaises s’attache a
faire rayonner I’excellence culinaire frangaise a travers ses concours,
ses distinctions et ses actions caritatives. Sous la présidence de Patrick
Druart, entouré de ses deux vice-présidents, Francois Adamski, Bo-
cuse d’or et Meilleur Ouvrier de France, et Bernard Leprince, Meilleur
Ouvrier de France, I’'association rassemble de grands professionnels
engagés pour la promotion de la gastronomie francaise et de ses

FRANCAISES

valeurs : transmission, partage, exigence et generosite.

La gastronomie frangaise, dans toute sa riche diversite,
est un élément irremplacable de notre qualité de vie.
Sassurer que celle-ci soit maintenue au plus haut ni-
veau exige un développement continuel et cohérent, a
la fois dans lorganisation et dans la gestion, pour que
les Toques Francaises puissent parvenir a relever les
défis qui se présenteront dans lavenir.

A cet égard, les Toques Frangaises sappuient sur la force
de la tradition, qui ne doit pas étre figée, mais qui doit
rester vivante et dynamique, tout en restant fidele a son
objectit damélioration continue dans un environnement
en constante évolution.

2025 apporte un nouvel élan a l'association qui doit s'ins-
pirer de notre dynamisme culinaire pour le transposer
dans de nombreux domaines, améliorer la qualité de ses

Le trophée Jean Delaveyne

[La 16° édition du Trophée Jean-Delaveyne est placée
sous le haut patronage du président de la République.
Les épreuves finales du trophée
culinaire se tiendront le mardi 3
novembre 2026. Une annee qui
sannonce comme une édition
exceptionnelle, placée sous
la présidence de Christophe

Bacquié, chef deux étoiles
Michelin et Meilleur Ouvrier
de France 2004. Ce concours
gastronomique de haute volée
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fidele a sa mission premiere : transmettre l’héritage cu-
linaire francais tout en soutenant les générations futures,

dans un esprit douverture et de bienveillance.

Concours et revélations : quand
'avenir se cuisine aujourd’hui

Premier temps fort de lannée : préparation du 16¢ Tro-
phée Jean-Delaveyne. Véritable institution, ce concours
simpose désormais comme un passage obligé pour la
jeune génération de chefs. Créativité, maitrise technique
et sens de lesthétique : les candidats saffrontent sous lceil
attentif des grands noms de la profession.

Mais l'association innove : le 26 octobre prochain, au
salon PatissArt a Deauville, elle organise son premier
concours entierement dedié a la patisserie. Un nouveau
rendez-vous attendu, ou ['univers sucré déploiera tout
son raffinement.

« Lidée était de compléter notre palette de concours pour
valoriser aussi les jeunes patissiers, dont le talent mérite
détre reconnu a part entiére », explique Patrick Druart.

edition du Trophée Jean-Delaveyne 2024, I'association
a tenu a mettre a 'honneur et soutenir activement 'As-
sociation Antoine-Alléno. créée en mémoire du ieune

\ntoine Alleno. pour venir en aide aux familles en difl




