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La pétisserie en quelques chiffres :
13,2 Milliards de CA,
2,3 Milliards pour la patisserie
artisanale,
2,5M de consommateurs réguliers,
1 Frangais sur 2 consomme au
moins 1 péatisserie par semaine.




Patiss Art
W-

O

Comment ?
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Avec qui ?
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Patiss’Art PRATIQUE

+ Dates : Samedi 26, dimanche 27 et lundi 28 Octobre 2024 (Vacances scolaires nationales)

* Lieu: DEAUVILLE - C.1.D, un site au cceur de la ville, le choix d’'un lieu engagé et durable. 1 avenue
Lucien Barriere 14800 Deauville

« Surface : plus de 6 000 M2

* + de 9M de touristes par trimestre (dont 32% d’étrangers US, Royaume Uni, Belgique, Allemagne,
Pays Bas...)

Organisation
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QUI VISITE

Amateurs et Passionnés de patisserie, Initiés, Influenceurs (Foodies et Gourmets), Grands Chefs, Chefs en devenir, étudiants en
patisserie, Patissiers en herbe, Medias, Artisans a la recherche des nouvelles tendances, Entrepreneurs, Artisans, ...

» Découvrir 'Art de la patisserie, les nouvelles tendances
et créations, les ingrédients indispensables ;

« Rencontrer des experts passionnés et Echanger ;

+ Faire le plein de délices sucrés, Déguster des
échantillons gratuits, « Faire ses achats » ;

 Participer aux Animations
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» Renforcer la notoriété de votre entreprise : 'occasion idéale pour exposer
vos produits et votre marque / enseigne a un public qualifié + Générer du
buzz et attirer I'attention des médias et des acheteurs potentiels

- Elargir votre réseau professionnel : établir des contacts avec d’autres
acteurs du secteur de I'industrie y compris des chefs patissiers renommeés,
des restaurateurs, des fournisseurs de matiéres premieres ou des
entreprises de distribution,

» Contact clientéle : Présenter vos produits / vos nouveautés ; réaliser des
démonstrations de patisserie en direct, et permettre aux visiteurs de
déguster vos creéations. Collecter de précieuses données pour orienter les
offres commerciales ou le développement de futurs produits ET Vendre sur
place pour un ROl immédiat

» Assoir votre réputation en tant qu’acteur incontournable du secteur /
Partager son expertise
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PATISS’ LIVE (STUDIO TV)
Un amphi de 250 places dédié aux Tables rondes et Masterclass des Chefs.
Animé par Carinne Teyssandier et relayé en direct sur notre chaine You Tube
PATISS’ART TV.
PATISS’CLASS
Un espace de 150 places dédié aux démonstrations de patisserie
LEXPOSITON by Patrick ROUGEREAU
Présentation d’'une sélection d’ceuvres d’'art de l'artiste
Vernissage & Preview VIP et Presse (vendredi soir)
PATISS’ FACTORY
4 espaces personnalisés proposant chacun des ateliers de 12 personnes
PATISS’ KIDS
Ateliers ludiques destinés aux enfants animés par le Chef Olivier Chaput
PATISS & PAGES
Librairie et séances de dédicaces
POP’UP PATISS’ART
Boutique
PATISS’HUB
Formations de la filiere & Forum de 'empiloi (Pitchs et Job Dating)
PATISS’CLUB by Laurent PERRIER
Un espace de rencontres réservé exclusivement aux Chefs et aux sponsors
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Sur scéne I'animatrice Carinne Teyssandier accueille
patissiers de renom et spécialistes du secteur pour des
conférences et Master Class dans l'air du temps.

Tournées dans l'auditorium de 250 places situé au coeur
du salon, ces interventions seront relayées sur la chaine
Youtube Patiss’Art TV
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Dispose de 150 places, pour celles et ceux qui auraient envie
d’apprendre. Ici, les pros sont en démonstration, et 'on peut
collecter de nombreux tours de main.

Cet espace sera animé par notre journaliste Anne Limbour.
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L’artiste présente une sélection de ses ceuvres (photographies

et sculptures) gourmandes et explosives.

Vernissage de l'exposition “Imaginaire” & Preview VIP et

Presse le vendredi 25 Octobre au soir.
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4 espaces pouvant accueillir chacun 12 personnes pour ,
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des ateliers thématiques de 3 heures orchestrés par des

chefs.
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Ateliers ludiques destinés aux enfants animés par le chef
Olivier Chaput.

Le fondateur de I'association “Les enfants cuisinent” sait
trouver les mots et les recettes pour allier gourmandises,
apprentissage et alimentation durable.

10 ateliers par jour de 12 enfants (6-12 ans)
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En plus de notre large sélection de livres de cuisine, notre
librairie propose également des rencontres, des séances

de dédicaces avec des auteurs et chefs renommés.
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La profession déclenche des vocations.
Ici, les écoles présentent leurs formations et un forum de
'emploi permet de mettre en contact candidats et employeurs

au cours de job dating.



Patiss Art
W-

Un espace de rencontres réservé exclusivement aux chefs

et aux sponsors et exposants B to B.
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LA JOURNEE PATISS’PRO

LUNDI 28 OCTOBRE 2024
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Distinguée deux années de suite Patissier(ére) de I'année avant
'age de 30 ans et consacrée "Patissiere mondiale 2023", elle
devient ainsi la premiére femme a étre récompensée par ce titre.
Forte de ses convictions d'excellence, d’écologie et d’engagement
sociétal, Nina Métayer nous fait 'honneur d’étre la Marraine de
Patiss’Art 2024.
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PROGRAMME HORS
LES MURS
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PROGRAMME HORS LES MURS

CONCOURS DES AMATEURS




Mobiliser les commercants et restaurateurs
locaux pour créer et réaliser le dessert
Signature Patiss’Art.

Les visiteurs pourront se munir d’'une petite
carte et aller acheter au moins 4 patisseries
en compétition afin d’accéder au salon
gratuitement.

La remise du trophée du dessert Patiss’Art
2024 sera organisée le lundi apres-midi en
collaboration avec 'TUMIH



Un diner réservé aux chefs patissiers.
Une occasion parfaite pour se rencontrer
entre pairs, dans un cadre convivial
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UN PLAN DE COMMUNICATION
D’ENVERGURE

Investissement : 200 K€
Valorisation estimée : 500K€
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Hauteur exploitable :

Hall1  5400m
m—  250n
®

Hall2  s000m

Office Traiteur

Hall 2 Tennis

4,200 m sous les ponts
3.800 m sous les pars 56 démontables

Issues de Secours

Hall 2 Thalasso

Hall 3/ Hall 4

Issues de Secours

Espace Enfants by Olivier Chaput

Saveurs
Normandie

WaSTER CuAsses
o8 PATISSART

Patiss'Art r57.50m2
Club

by
Laurent Perrier

ssues de Secours
sues de Secours

LIBRAIRIE

Hall 1 Thalasso
Hall 1 Tennis

Exposition
Patrick
Rougereau  °|

Scene 10x3

STOCKAGE

Zone

Issues de Secours

Patiss’Art
CID de Deauville
Plan du 29 avril 2024




NOMENCLATURE

Patissiers / Glaciers / Chocolatiers
Produits alimentaires

Equipements de cuisine / Matériels de

patisserie
Arts de la table / Décoration / Scrapcooking

Boissons / Caféterie / Champagne /

Spiritueux / Alcools
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Organisateurs de réception / Traiteurs

événementiel

Vétements professionnels

Mise en valeur des patisseries :

Photographes culinaires / Appareils / Services
Ecoles / Organismes de formation / Services et
Conseils / Technologie

Medias / Organisations professionnelles /

Institutionnels / Associations
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SPEAT

Ensemble, le succes de nos événements

Le groupe SPAT met a disposition son savoir-faire, ses méthodes, ses outils et ses
eéquipes spécialisées pour la création, I'organisation et 'optimisation des salons, congres,
ou convention.

Ce succes est lié a la performance de nos equipes, professionnels reconnus dans chacun
des domaines et chacun des métiers de I'organisation d’'un événement.

Groupe SPAT en Chiffres :

www.spat.fr - #groupespat




UNE EQUIPE EXPERIMENTEE
AVEC DE SOLIDES REFERENCES

Mélanie Simon
Directrice associée Groupe SPAT
Directrice des Opérations

Gaél Remy-Neris Leveque
Directrice Communication & Développement

Benoit Hubert
Directeur associé Groupe SPAT
Directeur Technique

Iris Larvor
Cheffe de projet

Julie Bailleul
Cheffe de projet

Fanny Hubert
Directrice associée Groupe SPAT
Directrice Congres

Tiphaine Colin
Cheffe de projet

Claire Susdorf
Cheffe de projet
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Noél Castagnier
Graphic Designer

Jules Poirier
Assistant Chef de projet



UNE EQUIPE COMMERCIALE
A VOTRE ECOUTE

Consultante Salon Péatiss’Art Consultant Salon Péatiss’Art
+33(0)6 09 80 88 93 +33(0)6 03 20 94 69
commercial@patissart.com philippe @ppc.paris

Consultante Salon Patiss’Art
+33(0)6 7027 1518
fellivalerie@gmail.com
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Nos réferences

SONEAMAGE

ART nnwmumm
ART [PARIS SHOPLPING
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‘Convention # L4
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