Patiss Art
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'Deauville C.I.D

| c Rendez Vous International
de la Haute Patisseric !

Un événement
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LE RENDEZ-VOUS INTERNATIONAL DE LA PATISSERIE REUNIT EN UN MEME LIEU TOUS LES
SECTEURS DE LA FILIERE PATISSIERE ET CHOCOLATIERE POUR TRANSMETTRE LES SAVOIR-
FAIRE & PARTAGER LA GASTRONOMIE SUCREE AU PLUS GRAND NOMBRE - INITIE OU
NOVICE.

~ Quoi?

Une expérience unique, immersive et

éducative : Pour découvrir I'Art de la Comment ? -

Patisserie, pour rencontrer et échanger Exposition de produits, master classes

avec les Cl’mef.s les plus .talentueux, pour de chef renommés dans un amphi dédié,
tester et réaliser « en live » les trucs et 24 ateliers pratiques répartis dans
astuces des chefs. 4 espaces personnalisés, deux espaces
de démonstrations, une exposition d’art,
un forum de I’emploi, des dégustations,
des animations ludiques pour les plus

A\/ec QUi 4 jeunes, des séances de dédicaces et la
R ! -

possibilité d’acheter des produits sur
Des Chefs renommés et de jeunes talents, place.

des artisans, des professionnels, des
personnalitésrégionales & internationales
et des passionnés de patisserie.

| a patisserie en quelques chitires:

e un marché de 13,2 Milliards de CA,
e un marché 2,3 Milliards pour la patisserie artisanale,
® 2,5M de consommateurs réguliers,

¢ 1 Frangais sur 2 consomme au moins 1 patisserie par semaine.

Votre région a Phonneur
grace au programme hors les murs

e Création de I’Association PATISS’ART pour la promotion du territoire et de son
patrimoine gastronomique,

Partenariats locaux : Musées, Moulins, Fabriques (usines),

Concours des Amateurs : Réaliser le dessert Patiss’Art de la région (lancement
en amont/ Vote et remise de prix sur le salon),

La « QUINZAINE PATISS’ART » : Avec le dessert Signature Patiss’Art,
Le « DINER DES CHEFS » : Grand RDV entre pairs.
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Intos pratiques

e Dates : Samedi 26, dimanche 27 et lundi 28 Octobre 2024
(Vacances scolaires nationales)

e Lieu : DEAUVILLE - C.I1.D

Contacts

Communication et Développement

Mélanie Simon
Directrice associée Groupe SPAT
01 44 26 26 29 - msimon@spat.fr

Responsable Commerciale

Julie Bailleul
Cheffe de projet
01 44 25 24 25 - jbailleul@spat.fr

Patiss’Art
contact@patissart.com @ www.patissart.com
o

Gaél Remy-Neris Leveque
Directrice Communication &
Développement

01 44 26 26 28 - grnl@spat.fr




